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ABSTRAK 

Kabupaten Gresik memiliki sebanyak 7331 unit UMKM,  sekitas 45% UMKM 

Kabupaten Gresik bergerak pada industri makanan atau usaha kuliner. Di dalamnya 

terdapat beberapa macam jenis usaha contohnya penjual nugget atau sosis maupun 

penjual bakso yang menggunakan bahan baku daging giling. Biasanya para penjual 

nuget atau sosis dan bakso ialah pedagang dengan kategori kecil yang tidak 

mempunyai mesin untuk menggiling daging untuk diolah dengan kapasitas yang 

cukup sehingga penjual harus ke pasar untuk melakukan penggilingan daging. 

Umumnya para pedagang kecil membutuhkan daging yang digiling berkisar 5 kg 

per hari. Aktual dilapangan atau dipasaran jenis mesin penggiling memiliki 

kapasitas kecil dan kebanyakan masih konvensional atau proses penggilingan 

daging membutuhkan proses yang lama dikarenakan system penggilingan 

dilakukan secara manual. Tujuan redesign atau modifikasi ini ditujukan kepada 

pedagang kecil agar mendapatkan penggilingan daging dengan motor yang 

kapasitas penggilingannya cukup besar dan dengan harga yang relatif murah 

dikalangan pedagang kecil. Perancangan dilakukan untuk mendapatkan dimensi 

atau ukuran dan material apa saja yang akan digunakan pada setiap komponen pada 

alat dengan meperhatikan ketahanan, kekuatan serta keamanan mesin yang 

diperoleh dari hasil analisa teknik maupun analisa software yang akan dilakukan. 

Rancangan desain mesin giling daging olahan kapasitas 5 kg yaitu dimensi mesin 

panjang dan lebar 360 mm serta memiliki tinggi 972 mm. Kebutuhan daya untuk 

melakukan penggilingan sebesar 496,26 watt atau sama dengan daya motor 

dipasaran 0,5 HP, putaran mesin 2800 rpm dan tegangan 220 V. Putaran poros sama 

dengan putaran motor sebesar 2800 rpm, dimana poros penggiling yang dipilih 

yaitu dengan diameter 30 mm, karena tegangan poros dalam kategori aman (0,27 

kg/mm2< 5 kg/mm2). Kapasitas bak penampung daging dalam bentuk tabung 

dengan ukuran jari-jari (r) = 12,5 cm dan tinggi tabung (t) = 78,5 cm, sehingga 

didapatkan volume daging 5,96 kg. 

 

 

Kata kunci : UMKM Gresik, Mesin Penggiling Daging, Analisa Teknik, Analisa  

Software. 
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ABSTRACT 

Gresik Regency has as many as 7331 MSME units, about 45% of Gresik Regency 

MSMEs are engaged in the food industry or culinary business. In it there are 

several types of businesses, for example, sellers of nuggets or sausages and sellers 

of meatballs that use ground beef as raw materials. Usually the sellers of nuget or 

sausages and meatballs are traders with a small category who do not have a 

machine to grind meat to be processed with sufficient capacity so that the seller 

must go to the market to do meat grinding. Generally, small traders need about 5 

kg of ground meat per day. Actual in the field or in the market this type of grinding 

machine has a small capacity and most of them are still conventional or the meat 

grinding process requires a long process because the grinding system is done 

manually. The purpose of this redesign or modification is aimed at small traders in 

order to get a meat mill with a motor that has a large enough grinding capacity and 

at a relatively cheap price among small traders. The design is carried out to obtain 

the dimensions or sizes and what materials will be used in each component of the 

tool by taking into account the durability, strength and safety of the machine 

obtained from the results of technical analysis and software analysis to be carried 

out. The design of the processed meat milling machine has a capacity of 5 kg, 

namely the dimensions of the machine are 360 mm long and wide and have a height 

of 972 mm. The power requirement for milling is 496.26 watts or the same as the 

market motor power of 0.5 HP, the engine speed is 2800 rpm and the voltage is 220 

V. The shaft rotation is the same as the motor rotation at 2800 rpm, where the 

selected grinding shaft is 30 mm in diameter. , because the shaft stress is in the safe 

category (0.27 kg/mm2< 5 kg/mm2). The capacity of the meat container in the form 

of a tube with a radius (r) = 12.5 cm and a tube height (t) = 78.5 cm, so that the 

volume of meat is 5.96 kg. 
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